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MENU®

MENU a 35 euros

Palette oérique Artzamend,
jamioon de serrano et chorizo
Ou
Farandole de legumes grillés
et son cake provencdl
(larte tatin de formate,
prochette de legumes,

cake et son émulsion de fomate basilic)

Panaché de poissons grillés
(merlu,saumon, crevettes et moules),
pomme au four
Ou
Parilloda de viandes
(dinde lomo et magret)

GCratin dauphinois

Café gourmand

MENU a 45 euros

Amuse bouche
Eventail de saurmon
confit a l'aneth et chantilly d'avocat
Pain aux fruits sec
Ou
Friandise de chéevie chaud au miel
Ballottine de merlu rof
et son risofto de fruits de mer
Ou
Filet de boeuf sauce [Rossini
et pommes forestieres aux cepes
Tiramisu a la fraise tagada
Ou
Café gourmand

MENU & 95 euros

Amuse bouche
Déclinaison autour du foie gras
(Foie gras poélé,
Foie gras mi-cuit au torchon,
Glace au foie gras)
Ou
Croustillant de gamioas au basilic
et son mesclun,vinaigrette aux
agrumes
Turban de saumon farci aux creveties,
mousseline de pomme de
ferre douce

Tuile au sésame

Ou
Filet mignon de porc et son jus d'épices,
chutney de legumes
Fromage de brebis,
sa confiture de cerise noire d'lixassou
Moelleux aux deux chocolats
Ou
Fraisier gourrnand




